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Basee au Quesnoy-sur-Deule dans les Hauts-De-France, la ferme de la Clarine est
specialisee dans la transformation de lait des vaches issu de l'exploitation. Ce choix
temoigne de la volonte d' API de favoriser les circuits courts et la producteurs de
nos regions.
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Marie-Odile et Amaury transforment le lait
pour proposer :

=> Des yaourts natures, aromatises et : TR § .
aux fruits sy ¥ 7 Mg N : * Centre Communal
Les fourrages (herbe et ensilage de mais) . , - . o~ d’ACtiOn SOCIale .

destines au troupeau sont produits au sein . ’
de l'exploitation. iR ' L R e Ville de Lomme s

Tout cela offre ainsi des produits de P o v " s (e % ol x\ e Le service des repas a domicile
locaux, de qualité et une valorisation de (48" et (@l "1-' g o EESTI AN / : vous souhaite un bon appétit
la production régionale T LY ey “‘.* EYSETS A ARE (e Pour tout renseignement, appelez le 03 59 08 30‘90
. i) 1 A % : Accueil Téléphonique du lundi au vendredi de 9h00 a 12h30
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de emplois dans
savoir-faire la region
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POTAGE DE BROCOLIS

PIZZA

SAUTE DE PORC A LA PROVENCALE

PATES
ET PIPERADE
CAMEMBERT

COMPOTE POMME FRAISES

CONCOMBRES VINAIGRETTE A
L'ECHALOTE

WATERZOI DE POULET ET SES
LEGUMES

POMMES DE TERRE

GOUDA

CREME AUX OEUFS

MELON

CARBONADE FLAMANDE

POTATOES

CARRE FRAIS

PUDDING AUX RAISINS

r

CAROTTES RAPEES VINAIGRETTE

ESCALOPE DE PORC SAUCE
CHARCUTIERE

AUBERGINE GRILLEE

ET SEMOULE

BUCHE DU PILAT

YAOURT DE LA FERME

e 1

MORTADELLE ET CONDIMENTS

FILET DE COLIN SAUCE CITRON

EPINARDS

ET POMMES DE TERRE

COULOMMIERS

SALADE DE FRUITS

TOMATE VINAIGRETTE

PAELLA

AU POULET

EDAM

MOUSSE AU CHOCOLAT

\ NI . o NIRRT
Nous cuisinons avec des produits bio et labellisés, cette
information est notée sur les étiquettes de vos repas.
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SALADE A LA GRECQUE

FILET MIGNON SAUCE A L'AIL

POMMES DE TERRE BOULANGERES
CAROTTES FONDANTES
EMMENTAL

TARTE AU CITRON

POTAGE A L'OSEILLE

CELERI RAPE REMOULADE

ROTI DE DINDE SAUCE MOUTARDE

SALADE DE HARICOTS BLANCS

REPAS FROID: LANGUE DE BOEUF

RADIS EN RONDELLES VINAIGRETTE

FILET DE POULET AU CURRY

SALADE FROMAGERE ET CROUTONS
VINAIGRETTE

SAUTE DE PORC A L'ESTRAGON

TOMATE VINAIGRETTE

FILET DE MERLU SAUCE BEURRE

SALADE DE MELON, CONCOMBRE ET
MOZZARELLA

SAUTE DE PINTADE AUX ABRICOTS

TERRINE DE CAMPAGNE

ROTI DE BOEUF FROID SAUCE

SAUTE DE PORC AU CHORIZO

SEMOULE

ET PIPERADE

PYRENEES

YAOURT AUX FRUITS

LASAGNES A LA BOLOGNAISE
VEGETARIENNE

SALADE VERTE VINAIGRETTE

CAMEMBERT

MELON

NORMANDIN DE VEAU SAUCE POIVRE

POMMES RISSOLEES

ET FEUILLE DE CHENE ROUGE
VINAIGRETTE A L'ECHALOTE

FOURME D'AMBERT

TARTE AUX ABRICOTS

CUISSE DE POULET AU PAPRIKA

POMMES GRENAILLES

ET TOMATE PROVENCALE
GOUDA

LIEGEOIS CHOCOLAT

FILET DE COLIN SAUCE AUX HERBES

GRATIN DE CHOU FLEUR

ET POMMES DE TERRE

EMMENTAL

FROMAGE BLANC AU COULIS

FROIDE SAUCE RAVIGOTE BLANC BEARNAISE
POELEE DE HARICOTS VERTS SALADE DE POMMES DE TERRE POMMES SAUTEES PATES ET FROMAGE RAPE RIZ POMMES SAUTEES GRATIN DAUPHINOIS
PUREE DE POMMES DE TERRE ET CHOU FLEUR VINAIGRETTE ET CAROTTES ET COURGETTES ET BROCOLIS HARICOTS PLATS A L'AlL AUBERGINE PROVENCALE
BLEU BUCHE DE CHEVRE BRIE TOMME NOIRE MAROILLES FOURNOLS MIMOLETTE
CREME CARAMEL FROMAGE BLANC A LA CASSONADE LIEGEOIS VANILLE PASTEQUE MOUSSE COCO TARTE AUX FRUITS ECLAIR CAFE
SOUPE DE LEGUMES
BETTERAVES ROUGES VINAIGRETTE MACEDOINE DE LEGUMES CONCOMBRE VINAIGRETTE PIZZA CAROTTES RAPEES AU PERSIL SAUCISSON A L'AIL ET CORNICHON OEUF DUR MAYONNAISE

ESCALOPE DE POULET SAUCE
CHAMPIGNONS

PATES AUX LEGUMES

ET FROMAGE RAPE

TOMME DE SAVOIE

MOUSSE CAFE

ROTI DE PORC SAUCE AU MIEL

POMMES PINS

ET HARICOTS VERTS

EDAM

BABA AU RHUM

POTAGE LEGUMES VERTS

CELERI REMOULADE

POULET BASQUAISE
POMMES DE TERRE
ET COURGETTES

BUCHE DE CHEVRE

YAOURT SUCRE

TOMATES VINAIGRETTE

MERGUEZ ET SAUCE

SEMOULE

ET LEGUMES COUSCOUS

CARRE DE L'EST

PASTEQUE

CHAMPIGNONS SAUCE CREME

ROGNONS DE BOEUF SAUCE
VIGNERONNE

POTATOES

ET SALADE VERTE VINAIGRETTE

TOMME NOIRE

ECLAIR AU CHOCOLAT

TOAST AU CHEVRE

ROTI DE DINDE SAUCE TOMATE

PATES AUX PETITS LEGUMES

ET FROMAGE RAPE

SAINT PAULIN

ENTREMETS PRALINE

PATE DE CAMPAGNE ET CONDIMENTS

BRANDADE DE MORUE

SALADE

BLEU

YAOURT FERMIER

SALADE FROMAGERE VINAIGRETTE

SAUTE DE BOEUF AUX CAROTTES

POMMES DE TERRE

CHANTENEIGE

BANANE

MELON

SAUTE DE CANARD AU POIVRE VERT
POMMES LAMELLES AUX HERBES
ET NAVETS
SAINT NECTAIRE

TARTE AUX FRUITS



